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PHILIPPE LAPEVRIE \ &

L' HOMME

DERRIERE

LE SOMMELIER!

On le connait pour ses chroniques @ la radio et 4 la .
télévision, et aussi pour son guide des vins annuel, \
dont le dernier, Le Lapeyrie 2016, vient d'étre publié.
Mais qui est 'homme derriére ce sympathique
passionné des vins? C'est ce que nous avons

voulu découvrir.

hilippe, parlez-nous de vos

origines familiales,

D cdté maternel. les membres

de ma famille sont des pieds-

noirs qui avaient des vignobles
ct faisaient leur vin, [ls ont quitté [Algéric
i la fin des années 60 pour s'installer en
Corse et continuer i pratiquer le métier du
vin. lls ont eu des vignobles pendant quatre
oli ¢inq générations. Donc. du c¢dté de ma
mire, cest 100 % francais. Du cdté de mon
pere, méme sil ¢tait déji installé & Sainte-
Rose, au Québec, cest aussi 100 % francais
Moi, je nai pas du tout laccent, mais ma
mére, qui a 72 ans, a encore laccent fran-
guis, des talons jusquanx cheveux! (rires)
Done, vous avez grandi dans le monde
du vin?

A sept ans, je ramassais — ¢t je mangeais

- des grappes de muscat dans les vigno-
bles de la famille, A table, il y avait toujours
un petit verre de vin — par exemple, de

bons rosés comme en Corse. Les repas
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¢taient l'occasion de se retrou-

ver tous ensembile et de parler

de notre journée, la télé fermdée.

Mais. en fait, c'est plutdt vers

25 ans, aprés diverses rencontres

avece des sommeliers, quiest vrai-

ment née ma passion pour le vin.

Est-ce que votre famille a encore

des vignobles?

Mon grand-pére avait développé une grosse
cave coopérative. mads il a cu des proble-
mes avee les Corses et il a tout fermé — étre
pled-noir en Corse durant les années 80
n'était pas de tout repos. On ne les accep-
tait pas. Mon grand-pére a donc ouvert une
sabli¢re; aujourd hui, ca marche trés bien
Oui, la famille a encore quelques vignes,
notamment autour de la maison, mais
cest davantage un loisir quune activité
commerciale,

1 semblerait aussi que vous avez vécu
de belles avenlures nautiques en
Méditerranée.
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dans les wgnnbles
de la famille.”

|
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UN EUUILIBRE entre le

travail et 1a famille, c’est
grace a pascale.”

Ma famille avait un grand bateau. Done, quand

j ¢tais plus jeune, on a eu la chance de s¢ promener
de la Sicile & la Sardaigne. Bon, c'est impossible de
reproduire ¢a ici, au Québec, comme on na pas la
Méditerranée — et que je nai pas les moyens davoir
un gros bateaw. Sauf que, depuis cing ou six ans, jai
un bateau sur le lac Saint-Joseph: cest vraiment une
fagon pour moi de «tirer la plogues. Quand je veux
décrocher, je prends mon bateau et je vais tout scul
au milieu du lac.

Vous auriez pu faire votre vie dans la
restauration, mais vous avez choisi de
promouvoeir le vin dans les médias. Pourquoi?
C'est un hasard total. De 1998 & 2006, jai travaillé
dans la restauration ici, & Montréal, notamment

au Toqud! La restauration, c'est trés bien mais, & un
moment donnd, si tu veux avoir une famille, tu dois
choisir. Tu ne peux pas toujours finir & une heure

et demie du matin le samedi... Moi, jai choisi davoir
des enfants et je ne le regrette pas. Jai deux petits
gargons, un de cing mois et un de cing ans, Thomas
et Théodore. (Il reléve ses manches pour révéler deux
gros latouages avec les prénoms de ses fils en lettres
gothiques. un sur chaque avant-bras.)

Mais on ne simprovise pas chroniqueur de vins...
Durant les années ot jai travaillé dans la restauration,
jai habité avec Ghislain Caron, qui a été F'un des meil-
leurs sommeliers du Québec. Il s'est méme classé dans
les 10 meilleurs du monde. I ma vraiment donné la
piqitre du vin. Alors, jai étudié, jai fait des sacrifices.
Finalement, jai participé & des concours, et comme
jai été bien classé dans quelques-uns d'entre eux, cela
a suscité lattention des médias. Clest L quon s'est
apergu que je pouvais parler & la radio ou & la télé.

Ca fait maintenant 10 ans que je suis & Salur, bonjour!
et 13 ans que je suis & Rouge FM., Clest génial!

Et que fait votre conjointe?

Elle enseigne le service de la restauration i I'Ecole
hételiere de la Capitale. Mais nous nous sommes
rencontrés alors que nous travaillions tous les deux
au Laurie Raphaél, le restaurant de Daniel Vézina, ol
elle était serveuse. En ce moment, clle est en congé
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de maternité, Honnétement, cest elle qui soccupe de
80 % des tdches i la maison. Si jai réussi & garder un
certain équilibre entre le travail et la famille, cest
grice a elle. En mai, ¢a fera 15 ans que notre histoire
damour dure, et c'est toujours aussi intense.

Vous avez visit¢ les 20 principaux pays
producteurs de vin de la planéte. Selon vous,

otl en est le Québee dans ce domaine?

Les vignerons du Québec ont fait un pas énorme sur
le plan de la qualité. On a gotité 225 vins du Québec
et 125 cidres pour mon dernier livre. Il y a des trucs
géniaux. mais aussi des trucs mauvais. Mais cest la
méme chose en France ou dans tous les autres pays.
Avee le climat quion a, on se débrouille trés bien. Evi-
demment, Il faut que la tradition s'installe. On a scu-
lement 35 ans d histoire au Québec dans ce domaine.
En Provence, on cultive la vigne depuis 2600 ans.

Et qu'en est-il de la perception des vins du
Québec i I'étranger?

Le Qucbec est particuli¢rement respecté pour ses
sommeliers. Mais question vin, je ne pense pas quil y
aura une véritable percée d'ici les 20 prochaines an-
nées, car le Québee nest pas pergu comme un pays i
vocation vitivinicole. Quand je vais voir ma famille en
Corse, je leur apporte toujours un vin d'ici. Ca leur
permet de voir quiil vy a de belles choses qui se font ici.

LE MOUVEAU GUIDE
DS VIS DF PRILIPFE,

Le Lapeyrie 2016,
EST EN MAGASIN.
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