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t fromages

Les consells de Philippe Lapeyrie

5 el fromages, je vous propose d'y aller avec des biancs
ayant de la textire, du volume en bouche anst gu'une certaine profondedr. Centams wWis

«Pour réussir de bons mariage
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rouges plus iégers el moms lannigies pourront bien s'associer 8 des fromages, mais les blancs
fewr comaannent generalement beaucaup mirewx moubliez pas gue tanms et lactose ne font
pas nécessairement bon ménagel), Lin dermiar petil consell pour maximiser [Bs spmiigses;
ditnte dans vos asseties de fromages des Nolk, queigques gouties de winagre balsamique el
des fruits seches. Vos accords froleront alors 18 perfection

Santé, el bonnes degustalions/s

Philippe Lapeyrie
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Le constant et ietemen
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La Segreta de la fa-
mille Flaneta en S4cike

SEra un nit ave

La Cuvee 1535 du
Vignoble de Visie de
Bacchus comiendra
parfaitement a une

assiette de differents
[!l.'“.-l"":u'lﬂ:'!‘:'-u (U QUeDe.

aeréabie Gentil de (3 reconnues

famille Hugel en Alsace rendra Cune
fondue au fromaze
oLl une raciette en

famille et entre amis.

grandement honneur 2 un
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Gl 3 un gried
cheese de fromage 1608, mais
Le 1535 Vignoble 1sle de  SEalement d'Alfred ke Fermier

Planeta La Segreta
Bacchus 2073, 17 §

Gentil Hugal, 17,95 8 2013, 17,30 &
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