Jacques Orhon

Ambassadeur du vin au Québec, Jacques Orhon, qui o enseigné pendant pres de 30 ans d I'Ecole
Hoteliere des Laurentides, est maitre sommelier. Fondateur de |'Association canadienne des
sommeliers professionnels, il est membre de nombreuses confreries. Globetrotteur du vin, animateur
et expert en degustation, il est aussi chroniqueur ¢ la telévision et ['auteur, aux Editions de 'Homme,

de nombreux livres sur le sujet.
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Chardonnay, Errozuriz Estote
{Chili — Cosablonco — 15,05 5)

Bien installée dans la région de
I'Aconcagua, la maison Errazuriz
possede des vignes dans la vallée de
Casablanca, connue pour apportes
wure la fraicheur désirde dans les
vins blancs, dont notamment dans
ce chardonnay. qui pe manque pas
non plus de matiere fruiée.

Riojo 2013, Genoli. Vina ljalba

(Espogne — Rioja — 15,35 5)

Avec ce vin sec et vif 3 base de cépage
viura, aux aromes Horaux er aux sa-
veurs de frues blanes, la Rioja, qui est
CONILE POUF Se5 Touges assez robustes,
prouve quielle peur également pro-
duire des blancs d'une bonne qualité.

Picpoul de Pinet 2013,
Chateau Soint-Martin de lo Garrigue
{Fronce = Languedoc = 19,40 §)

Amateurs de fruits de mer, et plus
particulitrement  d'huitres  servies
narure;, vous serez ¢pares par la viva-
cité de ce blanc trés sec, mais qui ne
mangque ni de caractére ni de tonus,
Servird 10 °C.

VIN EFFERVESCENT

Cava, Seleccion Roventos Brut,
Codorniu (Espagne — Penedés — 17,25 5)

Logé dans une jolie bouteille, ce vin
- k] '
est doté d'une belle robe et d'une
cffervescence persistante, d'ardmes
de pomme et dagrumes, et d'une
cermaine élégance grice 4 une bonne
presence  de  chardonnay  dans

I'assemblage.
VINS ROUGES

Primitivo Salento, Lopaccio, Pasqua
{itolie = Pouliles — 14,75 5)

Rouge d'une belle couleur intense,
au bouquet fruieé et épicé, doté de
mnins bien mirs er d'une certaine
rusticité, Avec sa capsule a vis, ser-
vir sans fagon sur des viandes rouges

grillées au BB,

EPICERIE - TRAITEUR

Vin de Suvoie 2012,

Les Rocailles, Pierre Bonifoce

{Fronce = Sovoie = 15,55 5)

Le cépage mondeuse est & la base

de ce rouge coloré et encore tan-

nique, aux aromes de fruits noars,

légereiment poivids, et qui peut

étonnamment vieillir quelques an-

nées. A essayer pour son gofit et son
originalité!

Longuedoc 2012, Lou Maset,
Domaoine d’Aupilhoc
(France— Longuedoc — 16.40 5)

Voila un vin assez charnu qui en met
plein la bouche, sans manidres et
avec un certain aplomb. Grenache et
cinsault coroient la syrah, le mour-
védre et le carignan avec bonheur et
gourmandise dans des parfums et
des saveurs rappelant la garrigue.

Coteoux du Quercy 2012,
Pyréne Noture, Lionel Osmin
{France — Sud-0uist = 18,15 5)

Appellation  relativement  récente
qui donne un vin a la robe soutenue
et des ardbmes de fruits rouges bien
mirs. En bouche, il est moyenne-
ment tannique; d'une bonne ron-

deur et plutdt charpenté.

407, rue Principale — St Sauveur — 450 240-0000
chezbernard.com
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Gran Reserva 2017,
Muolbec/Petit Verdot. Nieto Senetiner
{Argenting — Mendozo — 19,20 5)

Avec plus de malbec que de petit ver-
dot, Senetiner nous propose un rouge
expressif aux notes de fruits noirs et
d'épices douces. Sourenu er bien en
chair, le vin est doté d'une bonne irai-
cheur grice 3 un vignoble en altitde.

Porto Vintoge 1999, Vou, Sandeman
{(Portugal — Douro— 25,60 5)

Petite entorse au titre de ma chro-
nique mais, 4 ce prix encore bien rai-
sonnable, on en aura pour son argent
Avec un porto savoiireux et qui nous
Fair remonter, mine de rien, au siécle
dernier. ..
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